Dattelkuchen

Zutaten:

150 g Datteln, entsteint grob gehackt
100g Cashewnlisse, grob gehackt
2 Bananen, leicht zerdriickt

1 Zitrone gepresst

75 g Butter

50 g Rohrzucker

200 ml Milch

2 grofde Eier

250 g Mehl

1 TL Backpulver

1 TL Natron

Datteln, Bananen, Zitronensaft und Natron vermischen.

In einer anderen Schissel Butter, Zucker und Eier schaumig
rihren.

Mehl und Backpulver durchsieben und zusammen mit der
Milch unter die Masse heben und glatt riihren. Anschlieflend
die Bananen-Dattelmischung und die Cashewniisse beimengen.
Auf ein mit Backpapier ausgelegtes Blech mit Léffeln dann die
Masse mit Abstand verteilen.

Backzeit ca. 12-15 Min. bei 180 C Ober- und Unterhitze.

Gutes Gelingen!



